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Tivoli Gastronomie - Windallee 21 - 26316 Varel 4::::{ :
Stadt Varel e a—
Stabstelle Wirtschaftsforderung/Stadtmarketing
Herr Reimnitz e Saalbetrieb
Windallee 4 e Clubzimmer
26316 Varel  Party-Service

* Tagungsraume
Varel, 06. Mirz 2018 * FREETEREs
 Catering
ANGEBOT HERINGSESSEN 2018 : Ve“t’“s"alt‘mgs'
center

e Geschirrverleih

Sehr geehrter Herr Reimnitz,

e Feiern aller Art

vorab erst einmal recht herzlichen Dank fiir Thre von 2 - 750 Pers.
Anfrage und das damit verbundene Vertrauen an « GroBer Saal

den Dienstleistungen unseres Hauses. bis 500 Pers.
Wie versprochen das Angebot iiber ein Catering * Kleiner Saal

am Samstag, 15. September 2018 bis 160 Pers.

) e Tivoli Saal
- Gasteanzahl: 70 — 120 Personen bis 120 Pers.

- Beginn des Essens: ca. 17.00 Uhr - Restaurant
bis 125 Pers.

- Ort: Festzelt in der Innenstadt )
e 3 Clubzimmer

iti ; bis zu 40 Pers.
Traditionelles Heringsessen: is . 40 Fexs

» Kostenlose

- Matjesfilets (Bus-) Parkplitze

- Bismarkheringe

- Bratheringe

- Rollmépse
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- Sherry-Matjes

- Heringssalat

- Apfel-Gurkenschmand

- Gurkenhappen

- Zwiebelringe

- Speckstippe

- Speckbohnen

- Pellkartoffeln oder Bratkartoffeln

Dessert:
- Rote Griitze mit Vanillesauce

Das Essen wird auf Platten, in Schiisseln und
Saucieren angerichtet und auf die Tische gestelit.
(Kein Biiffet)

Equipment von uns mitzubringen:

- Geschirr (Teller Salatschiisseln Dessertschalen)
- Bestecke (Messer Gabeln Dessertloffel)

- Servietten

- Anlegebesteck fiir die Platten

- Schiisseln, Platten etc. fiir die Speisen

- Meniikarten

- Offene Punkte:

- liegt saubere Tischwadsche auf den Tischen ?

- wer deckt die Tische fertig ein ?

- wer kiimmert sich um die Dekoration ?

- wer macht den Service (Getranke & Essen) ?
Es funktioniert in der Praxis nicht, wenn der eine Teil vom
Service nur fiir das Essen zustindig ist und der andere Teil
nur fiir die Getrdnke. Dieses wird von den Gésten meist
nicht verstanden.

- ist der Service (wenn er nicht von uns gestellt wird) souverédn
und kompetent genug und weifl was zu tun ist ?
(wir sprechen aus Erfahrung. Haben da schon echte Pleiten
erlebt, die dann negativ auf uns zuriickfielen, obwohl wir mit
der Sache nichts zu tun hatten !)




- ist vorher noch eine andere Veranstaltung in dem Zelt
oder kann man schon zeitiger vor Ort sein ?

- gibt es einen Backstage-Kiichenbereich zum Abrdumen des
Geschirrs, Ausladen der Speisen, Ausgabe der Speisen etc. pp.
(Mind. 3 x 3 Meter !!!!)

- ist ein Stromanschlufl und Wasseranschlufl vorhanden ?

- kann man mit dem Fahrzeug direkt an den Backstage-
Kiichenbereich ranfahren.

Preis fiir das Heringsessen: 18,90 € pro Person

Preis fiir das Equipment, An- und Abfahrt: 2,50 € p. Per.

im Preis sind samtliche, oben aufgefiihrte Positionen wie das
Heringsessen, Geschirr, Bestecke, Servietten, An- und Abfahrt
und die gestzl. MwSt. etc. enthalten

Sollten Sie Servicekréfte benétigen, konnten wir auch diese stellen.

Servicekrifte: 22,50 € pro Stunde

Wir empfehlen bei 70 Gasten 2 Servicekrifte
bei 100 Gasten 3 Servicekréfte
bei 120 Gésten 4 Servicekrafte

Fiir Riickfragen, Vorschlige oder Anderungen stehen wir IThnen
selbstverstdindlich jederzeit zur Verfiigung.




